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Schafskäsecreme

Zutaten 
1 Packung Fetakäse (Schafskäse) von Patros oder von Aldi

1 Becher Schmand (200gr.)

3-4 Knoblauchzehen (gepresst)

1 gehäufter Löffel Kräuter der Provence
Olivenöl

Pfeffer und/oder Chili

Zubereitung
Schafskäse mit einer Gabel zerkrümmeln. Restliche Zutaten untermischen und mit Pfeffer

oder Chilipulver abschmecken. Die Creme sollte nicht zu flüssig sein, deshalb Olivenöl erst

nach und nach zugeben.


